Samboss
250 ml Kokosmilch, 500 g Mehl, 15 g Salz

Alles zu einem glatten Teig verkneten und kalt legen.

Dann 

500 g Hackfleisch, 1 Chilischote, 1 Zwiebel, 1 Bund Frühlingszwiebel, Salz u. Pfeffer

anbraten und würzen.

Den Teig aus dem Kühlschrank nehmen und dünn ausrollen. In 5-6 cm dicke Streifen schneiden, Füllung darauf und in dreieckige Taschen legen.

Dann in heißem Öl ausbacken. Fertig.
Das Rezept kommt aus Madagaskar.
